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Fisica Fisica Aplicada y Fisicoquimica 1 6 Bésico
Matematicas Técnicas Matematicas y Operacionales 1 6 Basico
L Quimica Organica 1 6 Basico
Quimica o L
Principios de Quimica 1 6 Basico
o Biogquimica Bioguimica Estructural 1 6 Bésico
Formacion Bésica — -
Estadistica Estadistica 1 6 Basico
Fisiologia Fisiologia Celular y Humana 1 6 Bésico
Empresa Economia y Gestién de Empresa 1 6 Basico
Biologfa B|lolog|la ’ 1 6 Basico
M|crob|ologla 2 6 Bésico
Quimica y Bioquimica de los Alimentos Quimica y Bioquimica de los Alimentos 2 6 Obligatorio
Andlisis de Alimentos 2 6 Obligatorio
Ciencia de los Alimentos Analisis de Alimentos y Bromatologia Brom.ato.IICnga i 2 6 Obligatorio
Ampliacién de Bromatologia 2 6 Obligatorio
Técnicas Analiticas 2 6 Obligatorio
Quimica Agricola Quimica Agrl’cola 3 6 Obligatorio
Fundamentos de Ingenieria de los Alimentos 1 6 Obligatorio
o . P . . . i .
Fundamentos de Tecnologia Alimentaria roduc?|on de Mgterlas Primas o _ 2 6 Ob igatorio
Operaciones Basicas en la Industria Alimentaria 2 6 Obligatorio
Tecnologia de los Alimentos Tecnologia de los Alimentos | 3 6 Obligatorio
Biotecnologia Alimentaria 3 6 Obligatorio
Industrias Alimentarias Tecnologia de los Alimentos I 3 6 Obligatorio
Plantas y Procesado de Alimentos 4 6 Obligatorio
Parasitologia Alimentaria 2 6 Obligatorio
Seguridad Alimentaria Seguridad Alimentaria M|cr.ob|olo,g|a Allmentgrla 2 6 Obligatorio
Toxicologia Alimentaria 3 6 Obligatorio
Higiene y Seguridad Alimentaria 4 6 Obligatorio
. . - . . . o . Legislacion Alimentaria y Deontologia 4 6 Obligatorio
Gestion y Calidad de la Industria Alimentaria Gestién y Calidad de la Industria Alimentaria o , , , ) .
Gestién y Calidad Alimentaria 4 6 Obligatorio
. Nutricion 3 6 Obligatorio
I Nutricién Humana o
Nutriciéon y Salud Dietética 3 6 Obligatorio
Salud Publica Salud Publica 4 6 Obligatorio
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Practicas Externas y Trabajo Fin de Grado Practicas Externas y Trabajo Fin de Grado Practlfzas IExternas 4 12 Obligatorio
Trabajo Fin de Grado 4 6 Obligatorio
Industrias de Alimentos de Origen Animal Industrias de Alimentos de Origen Animal 3 6 Optativo
Fisiologia y Fisiopatologia de la Nutricién Fisiologia y Fisiopatologia de la Nutricion 3 6 Optativo
Evaluacién de la Calidad de los Laboratorios  Evaluacion de la Calidad de los Laboratorios de .
e . : P . . 3 6 Optativo
de Analisis Agroalimentarios Analisis Agroalimentarios
Fisiologia y Tecnologia de la Posrecoleccién Fisiologia y Tecnologia de la Posrecoleccion 3 6 Optativo
Quimica de los Farmacos y Marcadores Quimica de los Farmacos y Marcadores Organicos 3 6 Obtativo
Orgénicos en los Alimentos. Trazabilidad en los Alimentos. Trazabilidad P
Reacciones y Compuestos Inorganicos en Reacciones y Compuestos Inorganicos en .
e . P . . 3 6 Optativo
L, Tecnologia Alimentaria Tecnologia Alimentaria
Complementos de Formacion
Biologia Molecular Aplicada a la Alimentacion Biologia Molecular Aplicada a la Alimentacién 3 6 Optativo
Pr.ocesos Fisicoquimicos de Interés en los Procesos Fisicoquimicos de Interés en los Alimentos 3 6 Optativo
Alimentos
Tecnologia de las Bebidas Alcohdlicas Tecnologia de las Bebidas Alcohdlicas 4 6 Optativo
Bioprocesos Industriales Bioprocesos Industriales 4 6 Optativo
Plantas Transgénicas y Alimentacién Plantas Transgénicas y Alimentacién 4 6 Optativo
Plantas de Interés Alimentario Plantas de Interés Alimentario 4 6 Optativo
Metodologl’a Cientifica Metodologia Cientifica 4 6 Optativo




